Réd Curry med kyckling

(5 personer)

300g kyckling

1burk (565 g) bambuskott
2 msk rod currypasta

2 msk fisksds

1 msk socker

Yz pase (50g) s6t basilka

chilisas
600 ml,
Pantainorasingh
Ord. pris 19,90:-

www.a-sreklam.se

5 st limeblad

Y2 paprika

400 ml kokosmijélk H

1tsk Rosdee kyckling {ﬁ!’i’:,,u‘,ede’lﬂa{oa

3 st rod chili (om man vill ha

Song Song
lite extra styrka)

Ord. pris 14,50:-

Forberedelse

Skar kycklingen i bitar

Plocka basilikabladen och ldgg
dem i blot ca 15 min

Strimla limebladen

Hall bambuskotten i ett durkslag
och skdlj av dem

Skar paprikan i bitar

Hacka chilin

Tillagning

Hall i halften av kokosmjolken i en gryta,
koka upp under omrdrhing och 14t den
koka ndgon minut

Légg i currypastan och rér om,

13t den koka ytterligare ndgon minut
L3gg i kycklingbitarna och koka under Curry pasta
omrorning till kycklingen ar klar 400 g Pantainorasingi
Légg i bambuskootten och resten av (réd, grén, gul,
kfkosmjolk.en, 1at det koka upp, panang, massaman)
ror under tiden ord, ey

Tillsstt fisksds, socker och ) I
Rosdee och rér om

L&gg i gronsakerna och tag
bort grytan fran plattan. Klart!
Servera med jasminris

Nynidsvigen 15, Haninge
(Buss 810, 830, 835 till Kvarntorpsvagen)

08'745 34 50 info@thailaan.se + www.thail se

OPPET MAN-FRE 10-19 - LOR-SON 10-16
ALLT FRAN KRYDDOR TILL




